D...

Ficher von zweierler Chicorée

it gegrilltem Loup de mer anf Orangen-Basilikumsance
19,00 €

Rosmarinspiels mit dem Besten vom Kalb

auf confierten Krduterseitlingen
21,00€

Gratinierte Jacobsmuschel
in Knoblauch-1 anillesauce mit Eiskrautsalat

22,00 €

Vanillierte Schwarzwurzeln

mit gebratener Gdanseleber auf Irifffeljus
24,00 €

.D azwischen

Ananas-Currycreme

mit Kaninchenfilet am Zitronengrasspiels
12,00 €

Rote Beete Schaumsuppe
mit poelierter Auster
14,00 €

Getriiffeltes Honigrisotto

mit gebratener Taubenbrust
21,00 €



_11—1 der H;zuptsacbe Escb

Rotbarbentfilets in Kriutern gebraten
anf Krustentierjus mit gefiilltenm Artischockenboden
24,00 €

Gelbflossenmakrele in Tandoorischaum
mit Karotten-Ingwerpiiree

26,00 €

Seezungenfilet auf Sauce Noilly Prat

mit griinen Spargelspitzen und schwaren Bandnudeln
31,00 €

L der Euptsacbe Eeiscb

Gefiillter Hasenriicken mit Kaninchenfilet
auf Schokoladenjus mit Rabmgriinkohl und Schupfnudeln
24,00 €

Iberischer Schweineriicken aus der Gewtirzbeize

mit Wirsingkopfehen und Petersilienwurelpiiree
26,00 €

Lammriicken im Krauter-Brotmantel

anf Thymianjus und kleiner Tomatenvariation
28,00€



D anach

Variation vom Apfel
11,00€

Zimt-Créme-briilée
mit confierten Feigen und Dattelrahmeis
15,00 €

Orangenmousse auf Mandarinen

mit Litronensabayon und rosa Grapefruitsorbet
13,00 €

Kise vom Affineur Waltmann
ab 15,00 €



